HENNY IPENNY

Engineered to Last”

F5 Quick Reference

Scan code to see
videos of these
procedures and more!

Operation

Turn main power switch @ on.

Verify basket rests ( | ) and baskets ( J ) are clean and in place.
Verify oil is filled to lower level indicator .

Fill vat if needed.

Menu > Oil & Filter > Fill Vat > Fill Vat from

> wnN -

Fill vat from
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Manual Fill

- Tap oil icon to access
Express Filter from
most menus.

. Tap Express Filter when prompted L

0

- Select Filter as often as possible to o Exres £
» Extend oil life
» Avoid unclogging the drain )
- Reset oil filter percentage

» Keep product quality high taire e gt By
» Avoid nuisance E-10 high limit errors tapping Express Filter.

When Check JIB displays:

1. Pull JIB out from under the fryer

2. Remove JIB tube from empty JIB

3. Open and remove seal from new JIB
4. Insert JIB tube into new JIB

5. Push JIB under fryer and close door

Set up Dual Language

Scan the QR code in the upper right corner to view videos of these procedures
and more.

« Swipe up to reveal the quick action dock then tap the ECO mode button.

WARNING!

A WARNING! Burn Risk! Oil and surfaces of fryer and filter pan are hot.
Wear PPE when performing cleaning and maintenance procedures.

Before operating the fryer, read and understand the complete operation manual that is supplied
with the unit paying close attention to all safety messages.
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Troubleshooting

(located on front of fryer @)
« Allow motor to cool for 20 minutes
« Press reset button

(The high limit switch @ is accessed by opening the corresponding door)
- Express filter the vat (clean all crumbs from vat)

« Allow oil to cool 20 minutes

- Reset r&glimit by opening the door below the vat and pressing the reset
switch

Note: There is a control reset switch next to the high limit reset @ Use this in the event of a frozen control.

Maintenance

1. Perform Daily Maintenance Filter on each vat
menu > oil & filter > daily maintenance filter

2. Remove and clean basket hanger( H ), basket rests( | )and
baskets( J ).

3. Perform daily filter pan maintenance @ and install basket
hanger(H ).

4. Clean exterior of fryer.

Throughout the day
Empty crumb basket as needed (G1.)

Once per day

1. Clean and dry filter pan.
2. Replace filter (G2).

3. Lubricate O-rings (G3).

Every 90 days
Replace O-rings x3 (G3).
175860 (10 pack)

1. To turn off a vat, swipe up to reveal the quick action dock then tap
the power button.
2. Turn main power switch @ to the off position to turn fryer off.

Set up Dual Language

- Test and replace oil based on restaurant guidelines
- Perform Deep Clean procedure after changing oil
- Tighten Element Guard every 90 days

Scan the QR code in the upper right corner to view videos of these
procedures and more.
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HENNY IPENNY

Snabbreferens for F5

Engineered to Last”

Las av koden for att
se videor med dessa
procedurer och
mycket mer!

Drift

Sla pa @ huvudstrombrytaren.

Kontrollera att korghallarna ( | ) och korgarna( J ) ar rena och pa plats.
Kontrollera att oljan fyllts pa till den nedre nivaindikatorn .

Fyll behallaren vid behov.
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Meny > Olja och filter > Fyll behallaren > Fyll behallaren fran

Fyll behallaren fran

= ‘
Bulk JIB (ug In Box— Manuell fyllning

Tém kirlet
dunk i lada)

- Tryck pa oljeikonen for att
komma at Expressfiltrera
fran de flesta menyer.

Tryck pa Expressfiltrera nar du

14.2‘8 01/03/2023
uppmanas e ot
- Valj Filtrera sa ofta som majligt for att: 2 o

» forldnga oljans livslangd

» undvika igensattning av avloppet — Aterstall oljefilterprocenten

» bibehalla en hog produktkvalitet innan du blir upptagen

» undvika stérande E-10-fel om 6vre grans £ nar du kan genom att
trycka pa Expressfiltrera.

VARNING!

A VARNING! Brannrisk! Olja och ytor i fritds och filterpanna ar heta.

Nar Kontrollera JIB:en visas: Anvand personlig skyddsutrustning vid reng6ring och underhall.

1. Dra ut JIB:en fran under fritsen

2. Ta bort JIB-réret fran den tomma JIB:en

3. Oppna och avldgsna férsegling fran ny JIB:en
4.Satt in JIB-roret i den nya JIB:en

5. Skjut JIB:en under fritésen och stéang luckan

Innan du anvander fritésen ska du ha last och forstatt bruksanvisningen som medfoljer — i
synnerhet alla sdkerhetsmeddelanden.
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Felsokning

(Finns pa framsidan av fritosen @)
« Lat motorn svalna i 20 minuter
- Tryck pa aterstallningsknappen @

(Brytaren for den Gvre gransen @ nas genom att ppna motsvarande lucka)
- Expressfiltrera behallaren (rensa bort alla smulor fran behallaren)

- Lat oljan svalna i 20 minuter

- Aterstall den 6vre gransen genom att dppna luckan under behallaren och
trycka pa aterstallningsbrytaren

Stall in dubbla sprak

- Svep uppat for att visa dockan for snabbatgarder och tryck sedan pa

ls(/?gﬁ rF;) ; g;ff/z CI)E gg;!’i?e?dvre hégra hémet for att se videor av dessa procedurer Obs! Det finns en brytare for kontrolldterstdllning bredvid aterstdllningen av den 6vre grdnsen @ Anvidnd detta vid en frusen kontroll.

och mer.

Underhall

1. Utfor dagligt filterunderhall pa varje behallare
Meny > Olja och filter > Dagligt filterunderhdill

2. Tabortoch rengor korghangaren ( H ), korghallarna ( | ) och
korgarna( J ).

3. Utfor dagligt underhall av behallaren @ och montera
korghangaren (H ).

4. Rengor fritésen utvandigt.

Under dagen
Tom smulkorgen vid behov (G1.)

En gang om dagen

1. Rengdr och torka filterpannan.
2. Byt utfiltret (G2).
3. Smorj O-ringar (G3).

Var 90:e dag
Byt ut O-ringar x3 (G3).
175860 (10-pack)

1. Stdngav en behallare genom att svepa uppat for att visa dockan
for snabbatgarder och tryck sedan pa strombrytaren.
2. Stangav huvudstrombrytaren for att stanga av fritdsen.

Stall in dubbla sprak

- Testa och byt olja enligt restaurangens riktlinjer
- Utfor djuprengoringsproceduren efter oljebyte
- Dra at elementskyddet var 90:e dag.

Skanna QR-koden i det évre hégra hornet for att se videor av dessa
procedurer och mer.
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